
Menus du 25 AVRIL AU 13 MAI 2022 

LUNDI 09 MAI MARDI 10 MAI MERCREDI 11 MAI JEUDI 12 MAI VENDREDI 13 MAI 

SALAMI 

OLIVADE DE BŒUF 

HARICOTS BEURRE 

EDAM BIO 

FROMAGE BLANC MADELEINE 

TOMATES VINAIGRETTE 

PAVE DE HOKI AUX GRAINES DE 

MOUTARDE 

LEGUMES VAPEUR 

BRIE 

TARTELETTE AUX ABRICOTS 

PATES BIO ARC EN CIEL VINAI-

GRETTE 

FILET DE DINDE 

CAROTTES A LA CREME 

BUCHETTE LAITIERE 

YAOURT AROMATISE 

CONCOMBRES BIO A LA CREME 

ROTI DE PORC AU JUS 

FLAGEOLETS 

SAINT NECTAIRE 

PASTEQUE 

SALADE VERTE TOMATE ET ŒUF 

DUR 

PIZZA 3 FROMAGES 

PETIT SUISSE 

ANANAS SIROP 

LUNDI 25 AVRIL MARDI 26 AVRIL MERCREDI 27 AVRIL  JEUDI 28 AVRIL VENDREDI 29 AVRIL 

CHOU FLEUR MIMOSA 

COUSCOUS 

VEGETARIEN 

CANTAL 

COMPOTE DE POMME BIO 

RIZ AUX ASPERGES 

ESCALOPE DE VOLAILLE 

HARICOTS VERTS PERSILLES 

PETIT SUISSE 

POIRE 

SALADE DE POMME DE TERRE 

CIBOULETTE 

PALETTE DE PORC  

PETITS POIS 

TARTARE 

ENTREMETS CHOCOLAT 

SALADE VERTE EMMENTAL ET 

NOIX 

DOS DE CAVILLAUD SAUCE CI-

TRONNEE 

JULIENNE DE LEGUMES 

CAMEMBERT BIO 

ECLAIR VANILLE 

 

 

 

CAROTTES RAPEES VINAI-

GRETTE 

PALERON DE BŒUF 

FRITES 

FROMAGE DE CHEVRE 

FLAN CARAMEL 

RESTAURATION SCOLAIRE ELEMENTAIRE ET  MATERNELLE 

LUNDI 02 MAI MARDI 03 MAI MERCREDI 04 MAI JEUDI 05 MAI VENDREDI 06 MAI 

TABOULE 

EMINCE DE VOLAILLE AU POIVRE 

DOUX 

CHOU BROCOLI BIO 

CHANTAILLOU 

LIEGEOIS CHOCOLAT 

POMME DE TERRE ET THON 

CHIPOLATAS 

COURGETTES BECHAMEL 

MINI  BRIN 

ORANGE 

CONCOMBRE ET FETA 

MIJOTE DE VEAU 

RIZ 

SIX DE  SAVOIE 

BANANE 

 

BETTERAVES VINAIGRETTE 

PATES BIO VEGETARIENNES 

SALADE VERTE 

COMTE  

GLACE 

RADIS ET BEURRE 

SAUMON SAUCE HOLLANDAISE 

BLE 

FROMAGE BLANC NATURE 

FRAISES 



Menus Du 16 MAI AU 03 JUIN 2022 

LUNDI 30 MAI MARDI 31 MAI MERCREDI 01 JUIN JEUDI 02 JUIN VENDREDI 03 JUIN 

POMME DE TERRE A L’ECHA-

LOTTE 

SAUTE DE DINDE MAREGO 

HARICOTS VERTS 

BUCHETTE LAITIERE 

FLAN CARAMEL 

TARTE AUX LEGUMES DE SAISON 

ROTI DE PORC 

DUO DE CAROTTES ET NAVETS 

CANTAL 

NECTARINE 

TOMATES MOZZARELLA 

EMINCE DE BŒUF AU PAPRIKA 

SEMOULE AUX LEGUMES 

VACHE QUI RIT 

ROULE AUX FRUITS 

BETTERAVES ET MAIS VINAI-

GRETTE 

RIZ BIO FACON CANTONNAIS 

SALADE VERTE 

PETIT SUISSE 

FRAISES 

MELON 

BRANDADE  

DE POISSON 

GALET LOIRE 

YAOURT FERMIER 

LUNDI 16 MAI MARDI 17 MAI MERCREDI 18 MAI JEUDI 19 MAI VENDREDI 20 MAI 

PAMPLEMOUSSE 

POULET ROTI 

POMMES DE TERRE SAUTEES 

PONT L’EVEQUE 

COMPOTE DE POIRE 

SALADE DE BOULGOUR 

ŒUFS DURS 

A LA FLORENTINE 

KIRI CREME 

ENTREMETS CARAMEL 

MACEDOINE DE LEGUMES MAYON-

NAISE 

COLIN AUX LEGUMES 

RIZ 

TOMME GRISE 

FRAISES 

SALADE AU SURIMI 

ROTI DE BŒUF 

GRATIN DE COURGETTES BIO 

COULOMMIERS 

ECLAIR AU CHOCOLAT 

TOMATES VINAIGRETTE 

PATES BIO A LA CARBONARA 

SALADE VERTE 

GOUDA 

BANANE 

RESTAURATION SCOLAIRE ELEMENTAIRE ET  MATERNELLE 

LUNDI 23 MAI MARDI 24 MAI MERCREDI 25 MAI JEUDI 26 MAI VENDREDI 27 MAI 

RADIS BEURRE 

FILET DE COLIN PANE 

PUREE DE CELERI 

CHANTENEIGE 

ANANAS FRAIS 

CONCOMBRES BIO VINAIGRETTE 

BLANC DE VOLAILLE BRAISE 

PETITS POIS CAROTTES 

MUNSTER 

TARTE POMMES 

CAKE AU THON 

SAUTE DE PORC AU ROMARIN 

POELEE DE LEGUMES 

EDAM 

CREME DESSERT VANILLE 

 

 

FERIE 

ASCENSION 

 

 

FERIE 

ASCENSION 



Menus DU 06 JUIN AU 24 JUIN 2022 

LUNDI 20 JUIN MARDI 21 JUIN MERCREDI 22 JUIN JEUDI 23 JUIN VENDREDI 24 JUIN 

TOMATES A L’HUILE D’OLIVE 

ROTI DE BŒUF 

FRITES 

MUNSTER 

CREME DESSERT CHOCOLAT 

CONCOMBRES BIO A LA CREME 

EMINCE DE DINDE AIGRE DOUX 

CHOU BROCOLIS 

MIMOLETTE 

CLAFOUTIS AUX FRUITS 

TABOULE 

PAUPIETTE DE VEAU 

HARICOTS VERTS 

SAINT PAULIN 

CERISES 

RADIS BEURRE 

TAJINE 

CHEVRE ET MIEL 

TOMME GRISE 

NECTARINE 

RIZ MAIS VINAIGRETTE 

CABILLAUD SAUCE CITRONNEE 

RATATOUILLE BIO 

PETIT SUISSE 

FRAISES 

LUNDI 06 JUIN MARDI 07 JUIN MERCREDI 08 JUIN JEUDI 09 JUIN VENDREDI 10 JUIN 

 

 

FERIE 

PENTECOTE 

CAROTTES RAPEES AUX 

SESAMES 

PATES BIO 

A LA BOLOGNAISE 

CHANTENEIGE 

PETITS SUISSES AROMATISES 

FEUILLETE AU FROMAGE 

POULET BASQUAISE 

COURGETTES AUX HERBES 

CAMEMBERT BIO 

PECHE 

CONCOMBRES AU FROMAGE 

BLANC  

COLIN SAUCE NANTAISE 

JULIENNE DE LEGUMES 

GOUDA 

BROWNIE 

PASTEQUE 

CAVIAR D’AUBERGINES ET LEN-

TILLES 

SEMOULE 

SAINT NECTAIRE 

COMPOTE DE FRUITS BIO 

RESTAURATION SCOLAIRE ELEMENTAIRE ET  MATERNELLE 

LUNDI 13 JUIN MARDI 14 JUIN MERCREDI 15 JUIN JEUDI 16 JUIN VENDREDI 17 JUIN 

SALADE TOMATE SURIMI 

LANGUE DE BŒUF SAUCE MOU-

TARDE 

POMMES DE TERRE PERSILLEES 

EMMENTAL BIO 

ABRICOTS 

MACEDOINE DE LEGUMES 

MAYONNAISE 

TOMATES FARCIES 

RIZ BIO/SALADE VERTE 

COULOMMIERS 

CERISES 

SALADE ARLEQUIN 

PIZZA 

4 SAISONS 

EDAM 

COMPOTE DE POMME FRAISES 

MELON 

ROTI DE DINDE 

PUREE DE CAROTTES 

CANTAL 

CAKE A LA BANANE 

TOAST DE HOUMOUS 

CRUMBLE DE LEGUMES 

D’ÉTÉ 

BOURSIN 

ENTREMETS VANILLE 



Menus du 27 JUIN AU 08 JUILLET 2022 RESTAURATION SCOLAIRE ELEMENTAIRE ET  MATERNELLE 

LUNDI 27 JUIN MARDI 28 JUIN  MERCREDI 29 JUIN JEUDI 30 JUIN VENDREDI  01 JUILLET 

SALADE DE PATES BIO TOMATE ET 

BASILIC 

ESCALOPE DE PORC 

PETITS POIS 

FROMAGE DE CHEVRE  

ILE FLOTTANTE 

POMMES DE TERRE THON 

BIFTEACK HACHE DE BŒUF 

POELEE CAMPAGNARDE 

FRIPON 

BANANE 

MELON 

TAJINE DE VOLAILLE A LA CO-

RIANDE 

COQUILLETTES BIO 

SAINT BRICET 

QUATRE QUART 

BETTERAVES VINAIGRETTE 

CHILI CON CARNE 

RIZ BIO 

CANTAL 

GLACE 

SALADE GRECQUE 

COLIN DIEPPOIS 

SEMOULE DE COUSCOUS 

BRIE 

PECHE 

LUNDI 04 JUILLET MARDI 05 JUILLET MERCREDI 06 JUILLET JEUDI 07 JUILLET VENDREDI 08 JUILLET 

SAUCISSON A L’AIL 

ESTOUFFADE DE BŒUF 

HARICOTS BEURRE 

TOMME BLANCHE 

SALADE DE FRUITS FRAIS 

TOMATE VINAIGRETTE 

GRATIN DE COURGETTE BIO 

AU JAMBON 

COMTE 

TARTE AUX FRUITS 

SALADE DE RIZ  

POISSON MEUNIERE 

EPINARDS HACHE A LA CREME 

FRIPON 

ENTREMET PRALINE 

MELON 

FILET DE DINDE FROID 

CHIPS 

FROMAGE 

YAOURT A BOIRE 

CAROTTES RAPEES AU CITRON 

ŒUF BECHAMEL 

POMMES VAPEUR 

CAMEMBERT BIO 

NECTARINE 

LUNDI  MARDI  

 

MERCREDI  

 

JEUDI  

 

VENDREDI  

 

     


